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Projekt „Młodzi-aktywni, gotowi do startu, start!” 
 nr projektu POWR.01.02.02-18-0085/15 

realizowany  przez NEXT DOOR spółka jawna w partnerstwie ze Stowarzyszeniem na Rzecz Rozwoju Innowacyjności 
Projekt współfinansowany przez Unię Europejską w ramach Inicjatywy na rzecz zatrudnienia ludzi młodych 

w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwój finansowanego z Europejskiego Funduszu Społecznego 
   Priorytet   I. Osoby młode na rynku pracy 
   Działanie   1.2. Wsparcie osób młodych pozostających bez pracy na regionalnym rynku pracy 
   Poddziałanie  1.2.2. Wsparcie udzielane z Inicjatywy na rzecz zatrudnienia ludzi młodych  

 

HARMONOGRAM SZKOLENIA ZAWODOWEGO 
 

Numer projektu POWR.01.02.02-18-0085/15 

Tytuł projektu „Młodzi – aktywni, gotowi do startu, start!” 
 

Nazwa szkolenia „KELNER” 

Kod szkolenia/nr grupy 1/KELNER/POWR/2016 
Powiat/Miejsce organizacji 
szkolenia (dokładny adres) 

38-200 Jasło, ul. Floriańska 42 

Termin szkolenia od 03.10.2016 do 21.10.2016 
 

 

Kolejny 
dzień 

szkolenia 

Data 
realizacji 
szkolenia 

Godziny 
realizacji 

szkolenia
1
 

(od do) 

Przedmiot/Temat 
Liczba 
godzin 

szkolenia 

Trener prowadzący 
szkolenie 

(imię i nazwisko) 

1 03.10.2016 9:00-15:30 
Bezpieczeństwo i higiena pracy. Zasady 
higieny w procesie przetwarzania i 
dystrybucji HACCP, (GHP), (GMP). 

8 Łucja Szymczuch 

2 04.10.2016 9:00-15:30 
Podział zakładów i punktów 
gastronomicznych. 

8 Łucja Szymczuch 

3 05.10.2016 9:00-15:30 
Wyposażenie i wystrój zakładu 
gastronomicznego. 

8 Łucja Szymczuch 

4 06.10.2016 9:00-15:30 Obsługa gości. Karty menu. 8 Łucja Szymczuch 

5 07.10.2016 9:00-15:30 Podawanie potraw. 8 Łucja Szymczuch 

6. 10.10.2016 9:00-15:30 Podawanie potraw. 8 Łucja Szymczuch 

7. 11.10.2016 9:00-15:30 Serwis specjalny. 8 Łucja Szymczuch 

8. 12.10.2016 9:00-15:30 Podawanie napojów bezalkoholowych. 8 Łucja Szymczuch 

9. 13.10.2016 9:00-15:30 Serwis kawowy.  8 Łucja Szymczuch 

10. 14.10.2016 9:00-15:30 Podawanie napojów alkoholowych. 8 Łucja Szymczuch 

11. 17.10.2016 9:00-15:30 Barman. 8 Łucja Szymczuch 

12. 18.10.2016 9:00-15:30 Organizacja obsługi przyjęć. 8 Łucja Szymczuch 

13. 19.10.2016 9:00-15:30 Savir vivre kelnera. 8 Łucja Szymczuch 

14. 20.10.2016 9:00-15:30 Sytuacje problemowe w pracy. 8 Łucja Szymczuch 

15. 21.10.2016 9:00-15:30 Egzamin 8 
Łucja Szymczuch  

Komisja egzaminacyjna 

 
 
                                                 
1
 Godziny realizacji sesji szkoleniowych 
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podpis Beneficjenta 


